| gar presis klokken 1400 forandret
livet til Jarle og Mari Kiil fra Spakenes
i Nordreisa seg dramatisk. Ledelsen
for Kongelig Norsk Lutefisklag
avdeling Nordreisa klassifiserte
nemlig lutefisken deres som
forsteklasses, og det med stjerne.
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EN STOR DAG PA SPAKENES: Qyeblikket Jarle Kiil og kona Mari har ventet pé sd lenge. Representanter for Norsk Kongelig Lutefisklag avdeling Nordreisa smakte i
gir pd lutefisken deres. Fisken ble bide godkjent og spist opp. Fra venstre: Consul Hermod Larsen, viseconsul Inger Birkelund, Seremonimester Odd Erik Hansen, spent
produsent Jarle Kiil, og spent produsent Mari Kiil.(FOT: Inge Bjorn Hansen)

Fersteklasses

STORSLETT: Mmmmm. Dette var fgrste-
klasses lutefisk. Forsteklasses med stjerne!

Med disse vel funderte ordene
ble lutefisken til Jarle og Mari
Kiil fra Spikenes i Nordreisa
godkjent som fgrsteklasses vare.
De som pa en slik sprikmektig

og fortreffelig méte stod for
denne godkjennelsen var ingen
ringere enn hele toppsjiktet i
Norsk Kongelig Lutefikslag
avdeling Nordreisa.

RASKA PA: -Skal du ikke slippe andre til fatet, ser det ut som om
Seremonimester Odd Erik Hansen og viseconsul Inger Birkelund
tenker mens de venter pd at consul Hermod Larsen skal bli ferdig
med d forsyne seg.(FOTO: Inge Bjern Hansen)

Nermere bestemt selveste sere-
monimester Odd Erik Hansen,
consul Hermod Larsen og vise-
consul Inger Birkelund. De
troppet i gar opp i full mundur
og med alvorstyngede blikk pd
garden til familien Kiil i gir
ettermiddag. Da de forlot var
det med et smil om munnen,
fleskefett pd haka og stappfull
mage. De hadde spist slik det
sgmmer seg representanter for
Norsk Kongelig Lutefisklag.
Med andre ord, de hadde ren-
sket serveringsfatene.

Kresne smakere
Det er ikke lett 4 bli bezret med
tittelen fgrsteklasses produsent
av lutefisk. Jarle Kiil forteller at
han i flere ir har produsert den-
ne skjelvende s@rnorske retten.
Produktet har vart si bra at
elterspgrselen etter hvert har tatt
seg stort opp. I fjor leverte han
700 kilo av sorten. I r regner
han med & levere over et tonn.
-Vi har nok ant at lutefisken
vi lager er av den gode sorten.
Det gjenstod bare & fi dette

bekreftet av noen som virkelig
er forstdsegpdere. Litt nervgs
var vi nok i dag nér de kongeli-
ge kom, men ni er det bare gle-
de i vire hjerter. Det er jo kjem-
pegreier & fi denne klassifise-
ringen. Det viser jo at vi har
gjort noe rett i prosessen med &
fa fersk torsk tryllet om til lute-
fisk av forste klasse, sier en for-
ngyd Jarle Kiil. Jarles kone
Mari klarte heller ikke & skjule
at hun var fornpyd med at de
selebre gjester likte fisken hun
hadde kokkelert og lagt pa fat
smakte sa godt at det ikke var ei
beinflis igjen da spesialistene
var ferdige med bedgmmingen.

God révare

At lutefisken fra Kiil-girden pa
Spékenes blir s& god tilskriver
produsentene god rivare. Fisken
de bruker henter de for det mes-
te fra Breivikbotn pi Sgrdya i
Finnmark. At de er s konkrete
pé hvor de henter rivaren mener
de ogsé borger for kvalitet. Con-
sul Hermod Larsen sa det slik at
pd den méten har man kontroll

oy det med
stjerne

med fisken fra den trekkes opp
av havet, til den ligger pa taller-
kenen som ferdig vare. Med det
risikerer man ikke & f en rvare
som har vert ute for alskens
ulumskheter.

22.november avholdes drets
lutefiskaften. Asted for gildet
blir i &r som i fjor BIOS pé Stor-
slett.
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